附件1

本次检验项目

一、食用农产品
（一）抽检依据

食用农产品的抽检依据为GB 31658.22-2022《食品安全国家标准 动物性食品中β-受体激动剂残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》、GB 31658.17-2021《食品安全国家标准 动物性食品中四环素类、磺胺类和喹诺酮类药物残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》、GB 31658.23-2022《食品安全国家标准 动物性食品中硝基咪唑类药物残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》、GB/T 21316-2007《动物源性食品中磺胺类药物残留量的测定 液相色谱-质谱/质谱法》、GB 23200.92-2016《食品安全国家标准 动物源性食品中五氯酚残留量的测定 液相色谱-质谱法》。

（二）检验项目

食用农产品的检验项目包括甲硝唑、甲氧苄啶、磺胺类（总量）、恩诺沙星、沙丁胺醇、莱克多巴胺、五氯酚酸钠（以五氯酚计）、克伦特罗等。

二、速冻食品
（一）抽检依据

速冻食品抽检依据为GB 5009.28-2016《食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定》（第一法 液相色谱法）、GB 5009.227-2016《食品安全国家标准 食品中过氧化值的测定》（第一法 滴定法）、GB 5009.12-2017《食品安全国家标准 食品中铅的测定》（第一法 石墨炉原子吸收光谱法）、GB 5009.123-2014《食品安全国家标准 食品中铬的测定》、GB/T 22338-2008《动物源性食品中氯霉素类药物残留量测定》（液相色谱-质谱/质谱法）、GB/T 9695.6-2008《肉制品 胭脂红着色剂测定》（第一法 高效液相色谱法）、GB 5009.228-2016《食品安全国家标准 食品中挥发性盐基氮的测定》（第一法 半微量定氮法）等标准及产品明示标准和质量要求。

（二）检验项目

速冻食品检验项目包括过氧化值（以脂肪计）、铅（以Pb计）、糖精钠（以糖精计）、铬（以Cr计）、氯霉素、胭脂红、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、挥发性盐基氮等。

三、餐饮食品

（一）抽检依据

餐饮食品抽检依据为BJS 201802《食品中吗啡、可待因、罂粟碱、那可丁和蒂巴因的测定》、GB 5009.28-2016《食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定》（第一法 液相色谱法）、GB 5009.121-2016《食品安全国家标准 食品中脱氢乙酸的测定》（第二法 液相色谱法）、GB 5009.286-2022《食品安全国家标准 食品中纳他霉素的测定》、GB/T 9695.6-2008《肉制品 胭脂红着色剂测定》（第一法 高效液相色谱法）、GB/T 22338-2008《动物源性食品中氯霉素类药物残留量测定》（液相色谱-质谱/质谱法）等标准及产品明示标准和指标的要求。

（二）检验项目

餐饮食品检验项目为罂粟碱、那可丁、吗啡、可待因、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、糖精钠（以糖精计）、纳他霉素、胭脂红、氯霉素等。
四、乳制品

（一）抽检依据

乳制品抽检依据为GB 5009.5-2016《食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定》（第一法 凯氏定氮法）、GB 5413.39-2010《食品安全国家标准 乳和乳制品中非脂乳固体的测定》、GB 5009.239-2016《食品安全国家标准 食品酸度的测定》（第一法 酚酞指示剂法）、GB 5009.6-2016《食品安全国家标准 食品中脂肪的测定》（第三法 碱水解法）、GB/T 22388-2008《原料乳与乳制品中三聚氰胺检测方法》（第二法 液相色谱-质谱/质谱法（LC-MS/MS))、GB 5009.251-2016《食品安全国家标准 食品中1,2-丙二醇的测定》（第一法 气相色谱法）、GB 4789.26-2013《食品安全国家标准 食品微生物学检验 商业无菌检验》等标准及产品明示标准和指标的要求。

（二）检验项目
乳制品检验项目为蛋白质、非脂乳固体、酸度、脂肪、三聚氰胺、丙二醇、商业无菌等。
五、糕点

（一）抽检依据

糕点抽检依据为GB 5009.28-2016《食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定》（第一法 液相色谱法）、GB 5009.229-2016《食品安全国家标准 食品中酸价的测定》（第二法 冷溶剂自动电位滴定法）、GB 5009.227-2016《食品安全国家标准 食品中过氧化值的测定》（第一法 滴定法）、GB 5009.12-2017《食品安全国家标准 食品中铅的测定》（第一法 石墨炉原子吸收光谱法）、GB 5009.121-2016《食品安全国家标准 食品中脱氢乙酸的测定》（第一法 气相色谱法）等标准及产品明示标准和指标的要求。

（二）检验项目

糕点检验项目为酸价（以脂肪计）(KOH)、过氧化值（以脂肪计）、铅（以Pb计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、糖精钠（以糖精计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）等。

六、肉制品

（一）抽检依据

肉制品抽检依据为GB 5009.28-2016《食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定》（第一法 液相色谱法）、GB 4789.3-2016《食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群计数》（第二法 大肠菌群平板计数法）、GB 4789.2-2022《食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定》、GB/T 9695.6-2008《肉制品 胭脂红着色剂测定》（第一法 高效液相色谱法）、GB 5009.121-2016《食品安全国家标准 食品中脱氢乙酸的测定》（第一法 气相色谱法）、GB 5009.33-2016《食品安全国家标准 食品中亚硝酸盐与硝酸盐的测定》（第二法 分光光度法）等标准及产品明示标准和质量要求。

（二）检验项目

肉制品检验项目包括大肠菌群、菌落总数、胭脂红、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）等。



